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IL 25 OTTOBRE IL WORLD PASTA D
Il piatto

piul iconico

& In occasione del World Pasta
Day, il 25 ottobre, tre locali pro-
pongono interpretazioni uniche
di questo piatto icorico. Il Ba Re-
staurant, guidato da Marco Liue
con in sala Marco Spini, propone
tna. cucina cantonese di gran
classe e contemporanea: Tra i
piatti protagonisti, gli spaghetti
di riso saltati con gamberi e ver-
dure, un’armoniosa fusione tra
la tradizione  italiana e cinese.
Cento pet cento made in Puglia

ssono invece le ghiotte orecchiet-

te di Ricci Osteria: riistiche, tena-
¢i, condite con broecoli, pomodo-
rini confit e pane alle acciughe.
Infine sul Lario, a Torno, il Sere-
no al Lago di Raffaele Lenzi; pro-
pone un raffinato ed essenziale
spaghetto condito - con burro di
nocciole di Giffoni e capperi.
Stefano Corrada
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